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SPEISEPLAN fur Woche 30 / 2026

GRAZER@IIENS

Name: 20.07.26 - 26.07.26 Sorvice
www.grazermenue.at Wir wiinschen lhnen einen "Guten Appetit" - Grazer Menu Service - taglich frisch auf Ihren Tisch Tel: 0316/27-12-12
Tage Rot - Grazer Menii Griin - Vital Menii Schwarz - Fleischlos Gelb - Diabetiker Blau - Leichte Vollkost | Lila - Wunschmenii
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Cevapcici Spargelcremesuppe Bunte Linsensauce Spargelcremesuppe Spargelcremesuppe Grielschmarrn
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Zwiebelcremesuppe Zwiebelcremesuppe Zwiebelcremesuppe Zwiebelcremesuppe Rahmsuppe Zwiebelcremesuppe
. Mageres Rindscherzl mit Hiuhnergeschnetzeltes mit Ebly Bunte rahmige Dillbohnenpfanne Mageres Rindscherzl mit Mageres Rindscherzl mit GrieBschmarm
Di Kurbisrahm und Erdapfel Grliner Salat mit Erdapfel Kurbisrahm und Erdéapfel Kurbisrahm und Erdapfel mit Apfelmus
Rote Holundercreme Rote Holundercreme Gruner Salat Rote Holundercreme Rote Holundercreme _ Rote Holundercreme
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Brokkolicremesuppe I NEU I Brokkolicremesuppe IINEU ! Brokkolicremesuppe Brokkolicremesuppe
. Rahmgeschnetzeltes vom Brokkolicremesuppe Bunter Gemiisecouscous Brokkolicremesuppe Rahmiges Grielschmarrn
Mi Schwein Geselchtes (' mit Graupen und Bohnen ) Geselchtes Schweinsgeschnetzeltes mit Apfelmus
mit Spiralen mit Rahmkohl __mit Schafkase mit Rahmkohl mit Spatzle __Schokoladenschnitte
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Frittattensuppe Frittatensuppe Frittatensuppe Frittatensuppe Frittatensuppe Frittatensuppe
Gefilllter Paprika Fischfilet auf rahmigem Rahmiger Cremespinat Fischfilet auf rahmigem Fischfilet natur GrieBschmarm
Do auf pikanter Tomatensauce Blattspinat mit Erdapfeln Blattspinat mit Erdapfeln mit Apfelmus
mit Kartoffeln mit Erdapfeln Obst mit Erdapfeln Griiner Salat _ Obst
23.07. ww Obst w @ Criner Salat M w T Criner Salat W Kompott '&ﬂ 8
m 2 mg Obst mQ m Q Obst m 2 o=
Lo @ o~ Bm g o~ Ro S m g
6o acfgl AT |+ acdfglmo Eu [+ acfg,l D acdfglmo e |3 acdfglmo Eu |22 a,c,g,l,0
Tomatencremesuppe Tomatencremesuppe HINEU I Tomatencremesuppe Tomatencremesuppe Tomatencremesuppe
Knacker mit Rahmgemise gebratene Hihnerbrust Tomatencremesuppe gebratene Hihnerbrust gebratene Hihnerbrust Grielschmarrn
Fr und Erdapfelplree mit Erbsenreis Veganes Thai- Curry mit Erbsenreis mit Erbsenreis mit Apfelmus
__ Fruchtjoghurt __ Griner Salat mit Soja __ Gruner Salat __ Griner Salat __ Fruchtjoghurt
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Sa Feiner Semmelstrudel "Bami Goreng" Vegetarische Linsenlasagne "Bami Goreng" Grieschmarrn GrieRschmarm
mit Grammeln und Speck __nach indonesischer Art Griner Salat __nach indonesischer Art __ mit Apfelmus __ mit Apfelmus
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Gebackenes Surschnitzel Lasagne al Forno Kartoffelpuffer Kartoffelpuffer Kartoffelpuffer Grielschmarrn
SO mit Reis & Kartoffelsalat mit grinem Salat auf Rahmgemise auf Rahmgemdiise auf Rahmgemdtse mit Apfelmus
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SPEISEPLAN fur Woche 30 / 2026
20.07.26 - 26.07.26

+ Kundennummer: T:
Name:
Verschiedene Aufschnitte
mit Wurst, Selchfleisch und Kase € 5,73
fein garniert & Geback )
A G,C inkl. MwSt.
Mo Di Mi Do Fr Sa So
Kéaseaufschnitt
fein garniert mit Geback € 5,73
A, G,C
inkl. MwSt.
Mo Di Mi Do Fr Sa So
Wurstsalat mit Essiggurken
und feinem Dressing mariniert € 5,73
Geback .
A G,C inkl. MwSt.
Mo Di Mi Do Fr Sa So
Topfenstrudel mit Vanillesauce
AG,C € 5,73
inkl. MwSt.
Mo Di Mi Do Fr Sa So
Apfelstrudel mit Vanillesauce
A G, C € 5,73
inkl. MwSt.
Mo Di Mi Do Fr Sa So
Gemischte Salate
mit Kerndldressing € 4,33
A G C, ML
inkl. MwSt.
Mo Di Mi Do Fr Sa So
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Sehr geehrte Kunden!

Sie kénnen ab sofort Ihre Bestellung auch ONLINE tatigen. Mit unserer
neuen Online - Bestellplattform bieten wir Ihnen eine moderne Losung, die
Ihre MenlUauswahl so unkompliziert wie mdglich macht. lhre Vorteile auf
einem Blick: einfache und schnelle MenlGauswahl, flexible
Bestellmdglichkeiten fir mehrere Wochen, Gbersichtliche Verwaltung lhrer
Bestellungen, bequem von Uberall aus bestellbar (auch am Handy).
Gerne senden wir lhre persoénlichen Login-Daten auf Anfrage zu. Bei
Fragen oder Unterstitzungsbedarf stehen wir Ihnen selbstverstandlich gerne
zur Verfiigung. Unsere Bestellhotline ist fir Sie Montag - Freitag von 08:00 -
14:00 Uhr erreichbar. Mit kulinarischen Gruf3en
Ihre Familie Henbkl und das gesamte Team vom Grazer Menii Service.

Bitte achten Sie auf korrektes und sauberes Ausfiillen. lhre Bestellung wird wie von
lhnen ausgefiillt und abgegeben elektronisch iibertragen.
Das Abendessen kann NUR in Verbindung mit einer Meniibestellung ausgewéhlt
werden.
Bitte den ausgefiillten Meniiplan bis spatestens MITTWOCH abgeben.

Herkunftskennzeichnung
Wir sind bemuht bei unseren Milchprodukten auf dsterreichische Produkte zurtickzugreifen,
sofern diese lieferbar sind. Hierzu zahlen Qualitéatsprodukte der Salzburgmilch und den
Oberosterreichischen Molkereien. Auch verwenden wir teilweise Produkte der Firma Milram
und Unilever (Cremefine) aus Deutschland. Freilandeier zur Verarbeitung in unserem Betrieb
beziehen wir zu 100% aus heimischer Region von der Familie Heidemann aus Weinitzen
(AMA Gltesiegel zertifiziert).
Auch beim Fleisch (Schwein und Rind) setzen wir zu 90% auf dsterreichische Herkunft -
weisen jedoch am Meniplan eher Deutschland oder EU aus, um hier nicht zu tduschen wenn
wir Lieferprobleme haben. Geflliigelprodukte kommen meistens aus der EU. Weitere Details
zu unseren Lieferanten finden Sie auf unserer Homepage.

Trotz sorgféltiger Herstellung unserer Gerichte konnen neben gekennzeichneten
Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Kiiche
verwendet werden.

A.Gluten B.Krebstiere C.Eier D.Fisch E.Erdnisse F.Soja G.Milch/Laktose
H.Schalenfrichte L.Sellerie M.Senf N.Sesam O.Sulfite P.Lupinen R.Weichtiere
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